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Mit Wein, Tier und Oldie-Bus

Eigentlich konnte man sie als Botschafter des Bottwartals und des Neckartals bezeichnen:
Der gebiirtige Mundelsheimer Wolfgang Link und seine Frau Ingrid locken mit ,,Wein-Ver-Fiihrungen®.
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Weitere
Lokalnachrichten
finden Sie unter
WWw.ma rbacher-zeitung.de

Von Petra Mostbacher-Dix

,Es ist immer wieder
spannend, dass es
doch einige gibt,

die sagen: ,Ich wohne
zwar hier, aber da war

ich noch nie
Wolfgang Link,

zertifizierter Weinerlebnisfihrer

lles begann damit, dass der Ruhe-
Astand so am Horizont auftauchte.

Wolfgang Link versetzte das eher in
Unruhe. ,Wenn man lange im Vertrieb ist
und immer unter Leuten, dann muss man
auch unter Leuten bleiben®, sagt er, um
schmunzelnd hinzuzufiigen: ,Als Rentner
kann man nicht nur morgens Zeitung lesen,
dann nichts mehr tun. Man muss sich eine
Struktur schaffen.”

War der nun 71-Jahrige doch viele Jahre
in einem Einkaufsverband tétig, der unter
anderem Kiichenstudios betreute. Da habe
man auch mit vielen guten Kachen zusam-
mengearbeitet und leckere Rezepte zuberei-
tet. ,Und freilich ging es da auch immer wie-
derum Wein.”

Ein Thema, dass dem gebiirtigen Mun-
delsheimer gewissermaRen in die Wiege ge-
legt worden war. Die Eltern hatten einen
eigenen Weinberg, wo er schon als Jugendli-
cher mitarbeitete. ,Ich habe auch einen, die-
sen allerdings verpachtet.” Der Weinund der
Wunsch nach Leuten bildeten fiir den findi-
gen Schwaben dann eine feine Symbiose, als
er die ,Ausbildung zum/zur Weinerlebnis-
fiihrer/in Baden-Wiirttemberg”™ entdeckte,
die auf der Staatlichen Lehr- und Versuchs-
anstalt fiir Wein- und
Obstbau (LVWO)
Weinsberg angeboten
wird. ,Sie dauert rund
ein halbes Jahr. Das ha-
be ich gleich 2015/2016
gemacht. Rund 200
Leute hdtten mittler-
weile diese Ausbildung
absolviert und seien
zusammengeschlossen
bei den Weinerlebnis-
fiihrern  Baden-Wiirt-
temberg. ,Solche Fiih-
rungen gibt es iiberall dort im Landle, wo es
guten Wein gibt, die Touren sind auf der
Homepage weinerlebnistour.de zu finden.”

In seinem Fall traf es sich gut, dass seine
Ehefrau Ingrid Link zuvor schon im Bottwar-
tal Tourismusfiihrungen zu Orten gemacht
hatte, die nicht so bekannt sind. ,Wir sagten
uns dann, also machen wir zusammen Wein-
erlebnisfiihrungen. Ich kiimmere mich um
den Teil {iber den Wein und meine Frau um
das Historische, Landschaftliche und das Ku-
linarische.” Darum nennen die beiden denn
auch ihre Touren durch das Bottwar- und Ne-
ckartal mit Verkostung und passendem Im-
biss ,Wein-Ver-Fiihrungen™.

Das erste Mal lockten die beiden im Jahr
2016 nach Mundelsheim am Kasberg in das
Heimat-Terroir von Link. Der betont: ,Uns
war von Anfang klar, dass wir unabhingig
von Weingutern oder Genossenschaften sein
wollen. Wir schenken daher immer die Wei-
ne aus, die wachsen, wo wir gerade sind.” So
gebe es in Mundelsheim etwa gute Tropfen
von der dortigen Genossenschaft und vom
Herzog von Wiirttemberg. In der Bottwar-
Gegend werde wiederum neben den Genos-
senschaftsweinen auch die von Grafen Adel-
mann ausgeschenkt.
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Das goutierten und goutieren einige Gau-
men. Uber die Jahre wurden die Touren mehr
und weiterentwickelt, neue Kooperations-
partner kamen ins Boot. ,Wir wollten eine
andere Stadtfiihrung durch die romantische
Storchenstadt Bottwar. Fiir ,Stadt, Wein und
Brot’ entdeckten wir eine Familie, die eine
Brennerei und ein Backhausle hat. In letzte-
rem endet der Rundgang.” Irgendwann sei
man dann auf Lichtenberg und Lemberg
»Dem Esel auf der Spur” gekommen und an-
derem Getier, habe den Oldie-Cabrio-Bus
entdeckt und die Bottwartal-Alpakas.
»Unseren Enkeln gefiel die Fithrung mit den
Tieren in Gronau so gut, dass eins zum ande-
ren kam — und wir uns mit den Haltern, Fa-
milie Deuring, zusammentaten.”

Aber nicht nur die Kombination aus Wein
und den flauschigen Andentieren kommt
bestens an, auch die anderen Angebote der
Links sind gefragt. Rund 15 offene Touren
bietet das Paar im Jahr an, dazu welche fiir
Gruppen. ,Jede offene Tour kann individua-
lisiert werden, etwa wenn jemand Geburts-
tag hat, Betriebsausflug oder andere Firmen-
und Vereinsevents anstehen,”

Auch einen Junggesellinnenabschied
hatten sie schon einmal - und allerlei Ko-
operationen, etwa mit Schulungs- und Bil-
dungszentren. Verfiihrt wird von Januar bis
November. ,,Jm Sommer halten wir uns kom-
plett acht Wochen frei®, so Wolfgang Link.
.Da sind wir selbst unterwegs, mit dem
Wohnmobil “. Auch hier treibt die beiden um,

Mit flauschigen Begleitern lduft es sich durch den Wengert doppelt so gut: Die ,,

Sie bringen Menschen Historie, Kulinarik
und den Wein des Bottwartals nahe: Wolf-
gang und Ingrid Link, zertifizierter Wein-
erlebnisfithrer und zertifizierte Tourismus-
fiihrerin.
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Wein-Ver-Fiihrungen“gibt es auch mit Alpakas.

Scanne mich:
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spannende neue Leute zu treffen, Kulturen
und Briuche kennenzulernen. Und sie pa-
cken auch an: Im Ahrtal halfen sie nach der
Flut in den Weinbergen.

Auch mit ihren Fiihrungen wollen sie
Menschen zusammenbringen, ihnen die Be-
sonderheiten des Bottwar- und des Neckar-
tals nahebringen. ,.Es istimmer wieder span-
nend, dass es doch einige gibt, die sagen: ,Ich
wohne zwar hier, aber da war ich noch nie’,
50 Link - und nennt den Beilsteiner Teilort
Etzlenswenden. ,Wenn wir mit dem Oldie-
Cabrio-Bus hochfahren zur Skulptur des
Bildhauers Peter Lenk, der ,Apfelkonigin®,
und der Wahnsinnsaussicht, sind auch eini-
ge Bottwartdler immer wieder iiberrascht.”

Ein weiteres Ansinnen ist freilich auRer-
dem, den hiesigen Wein bekannter zu ma-
chen, iiber Anbau und terrassierte Steillagen
zu informieren, aufzuzeigen, wie anstren-
gend und aufwendig die Arbeit dort ist. Die
Endverbraucherinnen und -verbraucher
sollen erfahren, was das Bottwartal auch in
Sachen biologischem Anbau und Sorten, die
pilzwiderstandsféhig sind, zu bieten hat.
»Wein gehort zu unserer Landschaft und zu
unserer Region. Und wir haben hier mittler-
weile Tropfen, die sich mit denen Siideuro-
pas absolut messen und international mit-
halten kinnen®, schwiirmt Link, Es lohne
sich, dafiir auch mal ein, zwei Euro mehr zu
zahlen. ,Die Qualitit ist toll, die jungen Win-
zerinnen und Winzer haben eine hervorra-
gende Ausbildung und ein gutes Studium.”
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